
ANTOJITOS

sikil pak

BOTANASBOTANAS
Aperitivos perfectos para compartir.

tostadastostadas

Atún rojo 

pollo escabeche

Tortilla de maíz crujiente para matar el antojo.

aguachile verde corvina 20aguachile amarillo

pulpo zarandeado

torta arrachera

quesadilla 

tacos de milpa

+4 Champiñon y shitake    +4 pollo escabeche  
 + 5 gamba al ajillo

algo de beberalgo de beber
CervezaCerveza

Guacamole  10

Guacamole preparado con jengibre y
pomelo. Acompañado con totopos caseros
tricolor. 

6,5
Pate de pipas de calabaza, tomate
asado y chile habanero. Acompañado
con totopos caseros. 

7
Tartar de atún rojo, preparado con yema de huevo marinada en soja y
naranja. Acompañada de cebolla frita, cremoso de aguacate y sesamo.

Shitake 6
Salteado de shitake. y champiñon
con recado negro. Acompañado de  
berros y vinagreta de miso.

 5,5
Pollo preparado en escabeche con
recado blanco. Acompañado de
frijol, rucula, queso y crema.

mariscosmariscos
Nuestra selección de productos de mar.

Ceviche estilo Sinaloa. Con
pepino, cilantro y chile jalapeño.

Ceviche de Salmón, bañado con salsa
de piña, pepino y aji amarillo.

22
Tentaculos de pulpo marinados con un adobo de chiles. Acompañados de
boniato y guacamole.

18

principalesprincipales

tacos de carnitas 9
Nuestros clásicos tacos de
carnitas. Cocinados durante horas
en manteca y acompañados de
cebolla y cilantro.

14
Bocadillo de pan de telera. Relleno
de carne de entraña de res marinada
al estilo mexicano. Acompañada de
mazorca de maíz.

9
 La tortilla de trigo hecha a mano,
y el queso oaxaca. Rellenala con tu
sabor favorito: 

11
Tacos de tortilla azul con
calabaza, maiz cacahuazintle y
frijol. Acompañados de mayonesa de
tomatillo.

+3 taco extra

+3,5 taco extra

Aguas frescasAguas frescas

MICHELADASMICHELADAS

jamaica
tamarindo
limonada
horchata coco

soda mango
soda pomelo
soda jengibre

250 ml       500ml
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3            5

200ml

3
3
3

         Magna

3,5                     5

Pacifico
negra modelo

chelada
cubana
clamato  
       Supl.Cerveza mexicana

5
5

5
6

6,5

250ml                          500ml

+1


